Medove kocky
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Budete potrebovat

Maslo 200 g
Med 3 PL
Praskovy cukor 250 g
Vajicka 4 ks
Hladka muka 400 g
Soda bikarbona 1CL

Mlieko 100 mi



Skorica mleta Vitana 2 CL
Mlety badian Vitana 1CL
Slivkovy lekvar Hamé

Makké maslo 370 ¢

Kondenzované mlieko (Salko) 1 a 1/2 plechovky

Priprava receptu

V hrnci rozpustime maslo a med, pridame praskovy cukor a
premieSame, potom pridame eSte vajicka, mlieko a zamieSame.

V miske zmieSame muku, sodu, Skoricu mletu Vitana a badian mlety
Vitana.

Pridame tekutu zmes do suchej zmesi a vymiesime cesto. Rozdelime
ho na 3 rovnaké Casti.

Na plech vystlany papierom na pe€enie dame tenku vrstvu cesta (1/3
cesta) a peCieme pri teplote 200 stupriov cca 6 — 8 minut do zlata.
Vyberieme, stiahneme papier na pecenie a pokracujeme rovnako so
zvysSnymi dvoma Castami cesta.

Zo zmaknutého masla a salka vymieSame krém a nechame ho
zachladit'.

Upedené a vychladnuté platy orezeme do rovnakych obdiZnikov.
Odrezky rozmrvime.

2 platy si potrieme slivkovym lekvarom a nasledne vrstvime spésobom:
Plat so slivkovym lekvarom, 1/3 krému, plat so slivkovym krémom, 1/3
krému, plat a posledna tretina krému.

Na zaver cely vrch pokryjeme rozmrvenym medovym platom.

Kolacik nechame odlezat, narezeme na kocky a pripadne dozdobime
orechom.



Badian mlety Skorica mleta



